
Al Plato by Nando
C/ Santa Lucía, 8

Columnata
C/ Romero Leal, 30

De Tripas Corazón
C/ Romero Leal, 15

El Callejón
Plaza de España, 7

El Trasiego Tapas
C/ Romero Leal, 3

Fusiona Gastrobar
C/ José Ramón Mélida, 15

Vía de la Tapa
C/ José Ramón Mélida, 48

Volterra
C/ San Francisco, 10

La Extremeña
C/ Sagasta, 20

Serendipity
C/ José Ramón Mélida, 46

Tapería del Sur
C/ Diego Muñoz Torrero, 3

La Tahona
C/ Alvarado, 5

Marisquería Rest. Lusitania
Avda. Reina Sofía, s/n

La Casona
C/ José Ramón Mélida, 50

Kiosko Emperatriz
Plaza de España

TAPA DE LA RUTA:
Bocado María de solomillo.

TAPA GOURMET:
Bacalao confitado sobre mofongo de 
pilpil e ibérico con crema de hongos y 
chips de plátano macho.

TAPA DE LA RUTA:
Conejo al chocolate con boniato.

TAPA GOURMET:
Boquerón marinado en cítricos sobre  
mar de algas.

TAPA DE LA RUTA:
Rabo de toro desmigado con  
parmentier aromatizado con torta.

TAPA GOURMET:
Presa ibérica marinada con salsa de  
castañas y queso de cabra, virutas de  
foie y espuma de mostaza.

TAPA DE LA RUTA:
Migas de bacalao marinadas con  
jengibre lima y chiles picantes.

TAPA GOURMET:
Codillo de Cerdo confitado sobre 
requesón, canela y frutos extremeños.

TAPA DE LA RUTA:
Tomate relleno con puerros, beicon y  
torta de queso.

TAPA GOURMET:
Timbal de calabaza y morcilla de arroz 
con huevo poché sobre mandarina en 
almibar.

TAPA DE LA RUTA:
Minipastela marroquí de pollo.

TAPA GOURMET:
Ajoblanco de melón con tartar de atún.

TAPA DE LA RUTA:
Lasaña de morcilla de Guadalupe.

TAPA GOURMET:
Mini Pizza de carpaccio de presa  
ibérica.

TAPA DE LA RUTA:
Timbal de pisto y ventresca con  
huevo de codorniz.

TAPA GOURMET:
Solomillo de cerdo con salsa de 
chocolate y fresas acompañado de rulo 
frito y pimientos caramelizados.

TAPA DE LA RUTA:
Morcilla 2.0.

TAPA GOURMET:
Bao de caldereta.

TAPA DE LA RUTA:
Pastel de Bacalao con puerro y  
salmorejo de aguacate.

TAPA GOURMET:
Corvina confitada sobre aire de  
perejil y caviar cítrico con crujiente  
de uva negra.

TAPA DE LA RUTA:
Boquerones con aceite de  
hierbabuena sobre crema de tomate.

TAPA GOURMET:
Churrasco ibérico sobre crema de pera 
caramelizada y alioli.

TAPA DE LA RUTA:
Croquetas de jamón al aroma de 
hierbabuena.

TAPA GOURMET:
Gambón al ajillo con panceta asada y 
salsa hoisin.

TAPA DE LA RUTA:
Arroz meloso con crujiente de jamón 
ibérico y virutas de queso de los ibores. 

TAPA GOURMET:
Rape mechado de gambón con  
extracto de marisco y crujiente de  
huerto.

TAPA DE LA RUTA:
Mini burguer extremeña.

TAPA GOURMET:
Terramar. Patatas panaderas pochadas 
con jamón y langostino y huevo de 
codorniz.

TAPA DE LA RUTA:
Croquetas de bacalao.

TAPA GOURMET:
Rollito de salmón ahumado con  
queso y nata
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07 Mesón El Lebrel
C/ John Lennon, 4

TAPA DE LA RUTA:
Tortilla de bacalao con pimientos 
asados.

TAPA GOURMET:
Jarrete de ternera con salsa de 
arándanos sobre cama de patatas.
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Santa Clara. Comer y Beber
Plaza Santa Clara, 1

TAPA DE LA RUTA:
Medallones de solomillo tres quesos.

TAPA GOURMET:
Milhoja campera.
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Síguenos en:

MÉRIDA
2018

Tapa Gourmet:

3,00 euros
Tapa de la Ruta:

2,00 euros

Del 1 de Noviembre al 2 de Diciembre
de Jueves a Domingo



PATROCINADORES:

COLABORADORES

PATROCINADORES

Tapa Gourmet:

3,00 euros
Tapa de la Ruta:

2,00 euros

DATOS DEL PARTICIPANTE

NOMBRE/NAME:

APELLIDOS/SURNAME:

TELÉFONO/TELEPHONE:

CORREO ELECTRÓNICO/E-MAIL:

DIRECCIÓN/ADDRESS:

POBLACIÓN/ TOWN:

CÓGIDO POSTAL/ POSTCODE:

PAÍS/ COUNTRY:

SELLOS

BASES DE PARTICIPACIÓN

Las Guías-Pasaporte de la Ruta de la Tapa podrán recogerse en las 
Oficinas de Turismo de Mérida y establecimientos participantes.

Los pasaportes deberán presentarse, debidamente sellados y completando 
los datos que se requieren a tal efecto, en la Oficina de Turismo situada 
en C/ Santa Eulalia, 62, en la urna ubicada a tal efecto.

Para participar en el sorteo de premios deberá hacerse la entrega del 
pasaporte sellado por 5 establecimientos diferentes a elegir entre todos 
los participantes en la Ruta de la Tapa 2018.

La fecha máxima de entrega de pasaportes será el día 4 de diciembre 
de 2018 a las 14:00 horas en la referida Oficina de Turismo. Los 
correspondientes premios se harán públicos, tras sorteo previo, en rueda 
de prensa a desarrollar a la finalización de la presente edición de la Ruta 
de la Tapa de Mérida. Recogida de premios hasta el 10 de enero de 2019.

MÉRIDA
2018
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Al Plato by Nando
C/ Santa Lucía, 8

Columnata
C/ Romero Leal, 30

De Tripas Corazón
C/ Romero Leal, 15

El Callejón
Plaza de España, 7

El Trasiego Tapas
C/ Romero Leal, 3

Fusiona Gastrobar
C/ José Ramón Mélida, 15

Kiosko Emperatriz
Plaza de España

La Casona
C/ José Ramón Mélida, 50

La Extremeña
C/ Sagasta, 20

La Tahona
C/ Alvarado, 5  

Marisquería Rest. Lusitania
Avda. Reina Sofía, s/n

Mesón El Lebrel
C/ John Lennon, 4

Santa Clara. Comer y Beber 
Plaza Santa Clara, 1 

Serendipity
C/ José Ramón Mélida, 46

Tapería del Sur
C/ Diego Muñoz Torrero, 3

Vía de la Tapa
C/ José Ramón Mélida, 48

Volterra
C/ San Francisco, 10
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Síguenos en:

Del 1 de Noviembre al 2 de Diciembre
de Jueves a Domingo

Entregar al completar en la 
Oficina de Turismo de Mérida 
(C/Santa Eulalia, 62)


